Dein Restaurantname

Ein Abend fiir zwei

Zum Teilen

Austern (6 Stiick)
Fines de Claire, serviert auf Eis mit Zitrone und Schalotten-Vinaigrette

Antipasti-Herz fur Zwei
Herzférmig arrangiert: Parmaschinken, Biiffelmozzarella, gegrilltes Gemdtise, Oliven

Vorspeise

Rote-Bete-Carpaccio
Mit Ziegenkdsemousse, Walntissen und Granatapfelkernen

Garnelencocktail
Riesengarnelen auf Avocadocreme mit Rosa-Pfeffer-Dressing

Cremesuppe von der roten Paprika
Mit Basilikumschaum und knusprigem Serrano-Chip

Hauptgang

Rinderfilet mit Rotweinjus
Zart rosa gebraten, dazu Kartoffelgratin und griiner Spargel

Lachs in Blatterteigkruste
Mit Dill-Senf-Ftillung, Champagnersauce und Basmatireis

Pasta al Tartufo fiir Zwei
Frische Tagliatelle in cremiger Trtiffelsauce — am Tisch vollendet

Dessert

Schokoladen-Herz flir Zwei
Warmes Schokoladensouffié in Herzform mit Himbeersorbet

Panna Cotta mit Rosé-Champagner
Zartcremig mit frischen Erdbeeren und Rosenbléttern

Alle Preise'in Euro inkl"MwSt. | Allergene und Zusatzstoffe auf Nachfrage.

Kostenlose Vorlage; gastroinsider.de/speisekarten-vorlagen
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