Dein Restaurantname

Gutbiirgerliche Kiiche mit Herz

Vorspeisen & Suppen

Hausgemachte Fladlesuppe
Kréaftige Rinderbriihe mit frischen Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch

Blattsalat der Saison
Mit Hausdressing, gerdsteten Kernen und frischen Kréutern

Wirtshaus-Brotzeit fur Zwei
Schinken, Kdse, Obatzda, Essiggurken, Radieschen und frisches Bauernbrot

Kirbiscremesuppe 7,90
Samt und seidig, mit Klirbiskernél und gerésteten Klirbiskernen

Hausgemachte Maultaschen 9,90
In der Briihe oder geschmaizt — gefiillt mit Fleisch und Spinat

Hauptgerichte

Alle Gerichte mit Beilage nach Wahl

Schwabischer Zwiebelrostbraten 22,90
Saftiges Roastbeef mit geschmaizten Zwiebeln und BratensoBe, dazu Spétzie

Geschmorte Rinderroulade 19,90

Klassisch gefiillt mit Speck, Gurke und Senf, in kréftiger SoBe mit Rotkoh/ und
KartoffelkidoBen

Wiener Schnitzel vom Kalb 23,90

Goldbraun paniert, mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln

Schweinelendchen mit Pilzrahm 18,50
Zartes Filet in cremiger Pilzsauce mit Spé&tzle und Salat

Zanderfilet auf Gemlisebett 21,90
Frisch gebratenes Zanderfilet mit Buttergemlise und Petersilienkartoffein

Kasespatzle mit Rostzwiebeln 14,90

Handgeschabte Spétzle, liberbacken mit Bergkdse und goldbraunen Zwiebeln, dazu
Blattsalat

Sauerbraten nach GroBmutters Art 19,50
72 Stunden mariniert, in RotweinsoBe mit Apfelrotkoh! und Kartoffelknddein

Siifle Klassiker

Apfelstrudel mit VanillesoBe 8,50

Frisch gebacken mit Rosinen und Zimt — warm serviert

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrgster 12,90

Locker-fluffig, mit Puderzucker bestdubt und hausgemachtem Zwetschgenrdéster

Hausgemachte Creme bralée 7,90

Mit karamellisierter Zuckerkruste und frischen Beeren
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