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SPEISERARTE
Zoa

Sylter Austern (6 Stuck) - 24€
Carpaccio vom Wolfsbarsch - 18€

Gravad Lachs mit Dill-Senf-Sauce - 16€
Tatar von der Dorade * 19€

T
Hummersuppe mit Cognac * 14€
Gebratene Jakobsmuscheln - 22€
Krabbencocktail Nordseeart - 15€

Gerdaucherte Forelle mit Meerrettich - 13€
Miesmuscheln in WeiBweinsud - 16€

it & ety
Gegrillter Steinbutt - 38€
Zander auf Blattspinat + 32€
Gebratenes Lachsfilet - 28€
Seezunge Mullerin Art - 42€
Meeresfrichteplatte fir Zwei - 68€

o liint - it

Rinderfilet mit Rotweinjus * 36€
Entenbrust mit Orangensauce - 29€

Lammkarree mit Krauterkruste + 34€
Hahnchenbrust vom Grill - 24€
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	SPEISEKARTE
	Fangfrisch
	Vorspeisen
	Fisch & Meeresfrüchte
	Fleisch-Alternative


